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TADIMLIK SICAK VE SOĞUK MEZELER 
APPETIZERS SERVED WARM AND COLD

Arzu ettiğiniz tadımlık sıcak ve soğuk mezelerden
Selected appetizers
4 çeşit / 4 kinds 32,00
6 çeşit / 6 kinds   42,00

Közlenmiş patlıcan salatası 
Grilled eggplant salad   8,00

Batırık, baharatlı bulgur salatası
Cracked wheat spicy salad   8,00

Cercarun, tuzlama yoğurt ve kavrulmuş soğan
Sautéed onions and salted yoghurt 8,00

Zeytin piyaz, kırık yeşil zeytin, ceviz içi ve zeytinyağı
Olive salad with crushed walnut and onion   9,00

Pastırma turşusu
Pastrami pickles  11,00

Mercimek fava; taze soğan ve dereotu ile 
Mashed lentil with dill and spring onion   8,00

Topik; haşlanmış patates ve nohut ezmesi topları içinde
soğan, kuş üzümü ve tahin  

Topik; inner of boiled potatoes and chick pea rolls, onion, currant and tahini    8,00

Çerkez tavuğu

Circassian chicken; chicken in a thick walnut sauce   9,00

Kekikli fenerbalığı kavurması

Sautéed monkfish with thyme 14,00

Ahtapot ızgara

Grilled octopus 12,00

İçli köfte, yağda kızartılmış etli bulgur dolması

Fried pounded wheat ball filled with minced meat 14,00

Hassa böreği; yeşil zeytin, ceviz, tulum peyniri ve baharatlı börek

Pholio pastry with green olive, walnut, goat cheese and spice 12,00

Kavurmalı humus

Houmous with sautéed meat  12,00
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BAŞLANGIÇLAR 
STARTERS  

(*)İsli Levrek
Yasemin çayı ve meşe talaşı ile tütsülenmiş levrek sarmaları; bezelye humusu,
marine edilmiş kırmızı biber ve safranlı yeşil limon sosu eşliğinde

Smoked Seabass
Seabass smoked with jasmine tea and oak shavings served with
mashed pea, marinated red pepper and lime juice with saffron 44,00

Somon Tuzlama
Portakallı zeytinyağı ve rokalı kırmızı lahana salatası ile

Salting Salmon 
Served with orange, olive oil and red cabbage salad with rocket leaves 25,00

Zeytinyağlı Sebzeler
Pazı sarması, taze fasulye ve günün zeytinyağlısı

Assorted Vegetables Cooked in Olive Oil
Wrapped Swiss chard, fresh green beans and special olive oil vegetables of the day 26,00

Saray Mantısı 
Tereyağı ile fırınlanıp kemik suyu ile haşlanmış mantı, yoğurt ile

Turkish Ravioli
Ottoman style ravioli boiled with bone juice and oven baked
with butter, served with yoghurt 25,00

(*)Kayısılı Ördek
Kadayıflı babaganuş, pancar salatası ve kendi doğal sosu

Duck with Apricot
Eggplant puree with “kadayıf”, beetroot salad and own juice 33,00

Etli Pazı Dolması
Yoğurt ve safranlı kendi sosu eşliğinde

Wrapped Swiss Chard with Minced Meat
Served with yoghurt and own juice with saffron 27,00
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ÇORBALAR
SOUPS

Tandır Çorbası
Odun fırınında güveçte pişirilmiş buğday, nohut, kuru fasulye, 
yeşil mercimek ve kuzu eti parçaları

Tendoori Soup
Wheat chickpea, dry beans, green lentil and lamb pieces cooked in
casserole in wood oven  16,00

Deniz Mahsülleri Çorbası
Karides, levrek, havuç ve limon

Seafood Soup
Shrimp, seabass, carrot and lemon  25,00

Mercimek Çorbası
Kızarmış lavaş parçaları eşliğinde

Lentil Soup
With fried lavash bread pieces  14,00
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SALATALAR
SALADS

Taze Ispanak Salatası  
Portakal dilimleri, yeşil zeytin, ceviz, tulum peynirli kızarmış ekmek
ve nar ekşili sos ile

Fresh Spinach Salad
Orange slices, green olive, walnut, toast with goat cheese
and pomegranate juice  19,00

Marul Salatası
Izgara patlıcan dilimlerine sarılmış Ezine peyniri, kurutulmuş domates,
taze nane, kekik ve kızarmış peynirli ekmek ile 

Lettuce Salad
Wrapped grilled eggplant slices with “Ezine” cheese, dried tomato,
fresh mint thyme and toasted bread with cheese  18,00

Rezeneli Domates Salatası
Karışık bahçe yeşillikleri; kapari meyvesi ve sızma zeytinyağı sos ile 

Tomato Salad with Fennel Seeds
Mix garden greens; caper berry and virgin olive oil sauce 16,00

Akdeniz Salatası
Akdeniz yeşillikleri; bıldırcın yumurtası, avokado, salatalık, zeytin,
kiraz domates, yeşil biber ve narenciye sos ile

Mediterranean Salad
Mediterranean greens; quail egg, avocado, cucumber, black olive,
cherry tomato, green pepper and citrus sauce  19,00



ANA YEMEKLER
MAIN COURSES

Sarma Kebap
Lavaş ekmeğine sarılmış Urfa kebabı; sıcak ezme salatası ve karabuğday pilavı ile

Sarma Kebab
Meatballs wrapped up in lavash bread served with hot chopped tomato salad
and buckwheat pilaf 49,00

(*) Kuzu Sırtı Fırın
Çemenli ekmek ile kaplanmış kuzu sırtı, kereviz püresi ve ıspanak kökü ile

Roasted Rack of Lamb
Rack of lamb covered with fenugreek bread served with celery puree
and spinach root 52,00

Kuzu Filetosu Izgara 
Kuru çiçek bamyası; organik kahverengi pirinç pilavı ve kekikli tereyağı ile 

Grilled Lamb Fillet
Okra blossom organic brown rice and butter with thyme 55,00

Dana İnciği Yahni
Mantarlı firik pilavı ve yeşil bezelye ile

Stewed Veal Shank
With unripe wheat pilaf with mushroom and pea 50,00

Dana Bonfile
Fırınlanmış dana bonfile; keşkek ve taze fasulye bastı ile

Fillet of Veal

Roasted fillet of veal served with pounded meat and wheat, fresh beans 55,00

Dana Yanağı

Ağır ateşte pişirilmiş dana yanağı; ebegümeci kavurması ve mantarlı piruhi ile

Veal Cheek

Braising veal cheek served with braised mallow and Piruhi;
kind of Turkish ravioli with mushroom 55,00
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Tavuk Şiş

Pilav ve pazı kavurması ile

Chicken Shish

Chicken cubes on a skewer served with rice and sautéed Swiss chard 42,00

Ispanaklı Tavuk Budu                   

Ispanak ile doldurulmuş tavuk budu; sebzeli kuskus ile

Chicken Leg with Spinach

Stuffed chicken leg with spinach served with vegetable cubes and kuskus 39,00

Izgara Levrek 

Haşlanmış mevsim sebzeleri ve roka ile Günlük Fiyat

Grilled Sea Bass
With boiled seasonal vegetables and rocket leaves  Daily Price

Balık Kebabı
Kızarmış pide üzerinde lagos ve fener balığı kebabı; sıcak fava
üzerinde karides ızgara, sote edilmiş sumaklı patlıcan ve safran sos ile

Fish Kebab
Grouper and monkfish on fried pita bread, grilled shrimp
on warm broad bean puree, sautéed eggplant with sumac saffron sauce     62,00

Kalkan Fileto
Fırınlanmış kalkan balığı fileto, yeşil mercimek yahnisi
ve pancar sos eşliğinde  Günlük Fiyat

Fillet of Turbot
Oven baked fillet of turbot with stewed green lentils and beetroot sauce   Daily Price

Izgara Akdeniz Karidesleri 
Sebzeli pilav ve sarımsak sos ile  Günlük Fiyat

Grilled Mediterranean Shrimps
Rice with vegetables and garlic sauce  Daily Price
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TÜRK TATLILARI
TURKISH DESSERTS

(*) Badem Tatlısı
Mandalina kreması ve portakallı fesleğen sosu ile

Almond Dessert
Served with mandarin cream and basil sauce with orange 19,00

Gaziantep Baklavası
Taze kaymak ile

Gaziantep Baklava 
With fresh clotted cream 26,00

Helvayı Sabuni
Fındıklı nişasta helvası; ahududu dondurması ile

Sabuni Halva
Starch with hazelnuts, raspberry ice cream 16,00

Kadayıf Dolması
Ceviz ile doldurulup kızartılmış tel kadayıf

Stuffed “Kadayıf”
Stuffed “kadayıf” with walnuts served with sugar syrup 18,00

Karsambaç
Rendelenmiş buz eşliğinde su muhallebisi ve şerbet

Karsambaç
Water milky pudding and sherbet topped with grated ice 15,00

(*)TUSİD 2009 Çağdaş Türk Mutfağı Yarışması Birincisi  / TUSID 2009 Modern Turkish Cuisine Contest Winner

Belirli bir yiyeceğe karşı alerjiniz var ise lütfen servis personelini bilgilendiriniz. / Please let service staff know, if you have a specifi c food allergy.
Fiyatlarımız Türk Lirası olup KDV dahildir. / All prices are in Turkish Lira and include VAT. / ISO 22000:2005 Gıda Güvenliği Yönetim Sistemi. / ISO 22000:2005 Food Safety Management System.

Yerel Tatlar / Local Origins
Sağlıklı / Healthy
Hafif / Lights
Dünya Mutfağı / World Cuisine
Vejetaryen / Vegetarian


